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1. Bevezetés

A vendéglatds mint minden mas gazdasagi tevékenység, sokféle kozvetlen és kozvetett hatdst
gyakorolnak a kornyezetre. A kdzvetlen hatdsok kozil a legfontosabb az energia- és vizfogyasztas, a
miikodés soran keletkezd hulladék, a felhasznalt tisztitdszerek, illetve a vendéglatohely altal végzett
szallitds hatdsa, a kozvetett hatdsok kozil pedig az ételek nyersanyagdnak és az italoknak az
el6allitasahoz kapcsolddd kornyezeti hatas, tovabba a beszerzett kérnyezetbarat termékeken keresztil
a beszallitdkra és a fogyasztok szemléletére gyakorolt hatas.

A vendéglatohelyek mérete miatt ez a hatds egyenként altaldban nem tul jelentds, de példaul a
vendéglatdhelyek egy négyzetméterre jutd éves energiafelhasznaldsa nagyobb, mint az ugyancsak
energiaigényes élelmiszer-kiskereskedelemé, egy étterem stabil kereslete pedig fontos tényezé lehet
a bio-nyersanyagok vagy helyi nyersanyagok, illetve a helyi feldolgozott élelmiszerek piacan. A
vendéglatdhelyek szdma miatt az dgazat egylittes hatdsa nem elhanyagolhatd.

Kornyezetbaratnak tekinthetd az a vendéglatdhely, amelyik

- az épllet fltését, hiitését és szellGztetését, az élelmiszerek taroldsat és elkészitését, illetve a
vilagitast energiatakarékos mddon oldja meg,

- minimalizalja a keletkez6 telepiilési hulladék, ezen beliil az élelmiszerhulladék mennyiségét, a
keletkez6 hulladékot szelektiven gy(ijti és Gjrahasznositja,

- atisztitasi feladatokhoz alacsony kornyezeti terhelést okozo tisztitdszerek hasznal,

- kinalatdban megtaldlhatdk a bio-élelmiszerek és a helyi termékek,

- lehetGség szerint 6kocimkés termékeket és szolgdltatasokat hasznadl, tovabba

- a kornyezetbarat m(ikédtetés érdekében tudatos kornyezetvédelmi irdnyitdsi rendszert
mUkodtet.

A termékek mindsitésének jogi alapja a 29/1997. (VIIl. 29.) KTM rendelet. A mindsit§ eljaras
lefolytatasara a HungaroMet Nonprofit Zrt. (tovabbiakban: Szervezet) illetékes.

2. Nevezési feltételek

//////

éttermek, vendéglatdhelyek és ételt szallit6 szolgaltatasok palyazhatnak,

- amelyek a TEAOR 56 Vendégldtds dgazatba tartoznak, egyarant beleértve az 56.1 Ettermi-,
mozgd vendégldtds, 56.2 Rendezvényi étkeztetés és egyéb vendégldtds, valamint az 56.3.
Italszolgdltatds szakagazatokba tartozo szolgaltatasokat is, illetve

- amelyek legaldabb egy éve Magyarorszagon mikodnek.

A pdlyazéonak teljesitenie kell a tevékenységére vonatkozd jogszabdlyokat. (Az élelmiszerekre
vonatkozé jogszabalyok gydjteménye elérheté a NEBIH honlapjan: http://portal.nebih.gov.hu/-
/elelmiszer-jogszabalyok-jegyzeke).

Palyazok, majd védjegyfelhasznaldk lehetnek a termékek hazai és kiilfoldi gyartdi vagy forgalmazéi,
illetve a magyarorszagi szolgaltatok.
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Egy eljaras keretében egy vendéglato egység mindsithetd.

3. Minésitési feltételek

3.1. ERVENYESSEGI KOR

Ez a mindGsitési feltételrendszer 6nalldan vagy szallodakban, egyéb idegenforgalmi szallashelyeken,
konferenciakézpontokban és egyéb létesitményekben miikods vendéglatéhelyekre egyarant
vonatkozik.

A szdllodadkban, kiilonboz6 létesitményekben (izemel6 vendéglatdhelyek o6nalld minGsitésének
el6feltétele, hogy a mindsitendd vendéglatd tevékenység térben, fizikailag, szervezetileg és/vagy
marketing szempontbdl jél elkilondljon a létesitményben zajld egyéb tevékenységektdl.
Elkiloniltségrél akkor beszélhetiink, ha barki szamara egyértelm(i, hogy egy adott esetben mi
tartozik a Kornyezetbarat Termék védjeggyel mindsitett szolgdltatds korébe és mi nem, illetve ha
elkilénilt mérésekkel és nyilvantartasokkal kétséget kizaroan megallapithaté a vendéglatéhely altal
felhasznalt eréforrasok (energia, munkaerd, nyersanyagok, eszk6zok stb.) kore és mennyisége, és igy

ellendrizhetd a feltételrendszer kritériumainak a betartasa.

Kizardlag vendéglatassal, de azon belll egy azonos helyen azonos néven vagy azonos vezetés alatt tébb
egységgel miikodd vendéglatdhelyek (pl. étterem és cukraszda, étterem és bifé) csak egyitt
minGsithetdk.

A minGsités és a feltételrendszer kritériumai minden esetben a vendéglatohely 6sszes szolgaltatdsara
vonatkoznak, tehat a kritériumokat a szolgdltatasok Gsszességére vonatkozdan kell teljesiteni (pl. a
napi étkeztetést és — amennyiben van ilyen — az étterem altal szervezett rendezvények étkeztetését
egyuttesen kell figyelembe venni).

4. Kovetelmények

A palyazdknak kétféle kovetelménynek kell megfelelnitik:
- kotelezben teljesitend6 kdvetelményeknek — ezek mindegyikét maradéktalanul teljesiteni kell - és
- vdlaszthatd kovetelményeknek.

A Védjegy elnyeréséhez a valaszthato feltételek teljesitésével legalabb 15 pontot kell elérni.

4.1. KOTELEZO KOVETELMENYEK
4.1.1. Avendéglatohely energiafogyasztasanak nyilvantartdsa

A vendéglatohelynek folyamatos nyilvantartast kell vezetnie az energiafelhasznalasardl, és évente ki
kell szdmitania az egy vendégre jutd energiafelhaszndlast.
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Ertékelés és ellenbrzés:
A palydzathoz (illetve az éves ellenGrzéshez) csatolni kell a beszdmoldval lezart legutolsd évre
vonatkozo adatot és az éves elszamold szamlakat.

4.1.2. Az energiahatékonysagi szempontok figyelembe vétele Uj energiaigényes
berendezések beszerzése esetén

A vendéglatéhelynek az energiaigényes berendezések beszerzésekor informaciét kell szereznie a
szallitétél vagy a gyartétdl a berendezés energiafogyasztasardl, és a berendezést az energiafogyasztast
is figyelembe véve kell kivalasztania.

Ertékelés és ellenérzés:

A pélyazathoz / az éves ellen6rzéshez csatolni kell a palydzatot megel6z6 egy évben beszerzett
energiafelhaszndlé berendezések energiafogyasztasi adatait és annak leirdsat, hogy a berendezések
kivalasztdsa soran hogyan vették figyelembe az energiafogyasztast.

4.1.3. Az energiaigényes berendezések hatékony lizemeltetésével foglalkozd képzés

A vendéglatohelynek energiahatékonysagi képzést kell tartania az alkalmazottak szamara. A képzés
célja, hogy az alkalmazottak megtanuljak, hogyan lehet a berendezések megfelel6 mikodtetésével az
energiafelhaszndlast mérsékelni. Az 0 alkalmazottaknak a belépéstél szamitott 3 hdnapon belil részt
kell vennilik a képzésen.

A képzésnek legalabb a kovetkez6 témakordket kell felélelnie:

- A konyhai berendezések m(ikodése,

- Aberendezések apolasa és karbantartasa,

- A mosogatdgépek hasznalatdval kapcsolatos energiamegtakaritasi lehet&ségek,

- A kilonboz6 konyhagépek hatékony mikodtetése, beleértve az energiatakarékos funkciok
hasznalatat,

- A berendezések egyes részeinek/funkcidinak ki- és bekapcsolasa a vendégforgalom
fliggvényében,

- Ah(it6gépek és a fagyasztdk energiafogyasztasat csokkentd tisztitdsi, karbantartasi eljarasok.

Ertékelés és ellenérzés:
A pdlyazathoz csatolni kell az alkalmazottak energiahatékonysagi képzésének jegyz6konyveit, amelyek
tartalmazzdak a képzés id6pontjat, a résztveviket, valamint a képzésen oktatott témakoroket.
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4.1.4. Konkrét energiatakarékossagi intézkedések

A vendéglatohelynek legalabb egy intézkedést meg kell megvaldsitania a kovetkezék kodzul:

Sor-

, Intézkedés Leiras
szam

1. Energetikai felmérés A palyazé 3 évnél nem régebbi fliggetlen harmadik fél altal
készitett energetikai felméréssel, és a felmérésen alapuld
energiamegtakaritasi ajanldsokkal rendelkezik. A felmérés
alapjan a palyazé energiatakarékossagi cselekvési tervet
készitett/készittetett.

2. A villamosenergia fogyasztas A palyazo dllandd mérdbket szereltet fel a fontosabb

mérése és a mérésen alapuld aramfogyasztd berendezések (h(itd, fagyaszto, tlizhely, sutd,
cselekvési terv készitése mosogatogép) fogyasztasanak mérésére. A mérési eredmények
és a tobbi kisebb dramfogyasztd eszkdz becsiilt fogyasztasa
alapjan 6sszedllitja az aramfogyasztas szerkezetét, és kiszamitja
az energiafogyasztast. Az adatokat évente értékeli, és cselekvési
tervet készit az aramfogyasztds mérséklésére.

3. Sajat energiatakarékossagi Sajat dontés alapjan valasztott energiatakarékossagi intézkedés,
intézkedések amelynek eredményeképpen a fogyasztas (intézkedésenként)
legalabb 5%-kal csokken. (Pl. az energiafogyaszto
berendezésekben, a szellGztetésben vagy a flitésben
megvaldsitott mUiszaki valtoztatas)

Ertékelés és ellenérzés:

Az 1. intézkedés megvaldsitasanak ellenérzéséhez a felmérés ismertetése vagy a szakértéi jelentés
masolata. Az ismertetésbdl deriiljon ki, hogy mire vonatkozott a felmérés. Csatolni kell tovdbba a
felmérést végz6 szakért6 kompetencidjat igazold dokumentum masolatat, valamint a felmérés alapjan
késziilt cselekvési tervet.

A 2. intézkedés valasztdsa esetén a palyazathoz mellékelni kell a beszerelt fogyasztasmérdk altal mért
adatokat, a mérGvel nem felszerelt berendezések becsiilt fogyasztasat, valamint a mérések alapjan
készitett cselekvési tervet.

A 3. intézkedés valasztasa esetén benyuljtando az intézkedés(ek) leirdsa és az (egyes) intézkedés(ek)tél
varhaté megtakaritasra vonatkozé szamitas.

4.1.5. Kultéri f(it6 és légkondicionald berendezések

A vendéglatéhely nem hasznalhat kiltéri f(it6 vagy légkondiciondlé berendezéseket. Nem szamit
kiltéri légkondicionalasnak a parakapu alkalmazasa.

Ertékelés és ellenérzés:
A kovetelmény teljesiilésének ellenbrzése helyszini ellendrzéssel, illetve a palyazénak a megfelelést
igazold nyilatkozatdval torténik.
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4.1.6. A keletkez6 hulladék folyamatos mérése

A vendéglatohelynek folyamatosan mérnie kell és nyilvan kell tartania a vendéglaté egységben
keletkez6 vegyes telepiilési hulladék mennyiségét.

Amennyiben a szolgdltatd nem kozol adatokat az elszallitott hulladék altala mért tomegérél vagy
sulyardl, a hulladék témegének megallapitasa kétféle modon torténhet. Az els6 mddszer szerint a
hulladék mennyisége az a mennyiség, amelynek atvétele és elszallitdsa utan a palyazo a dijat fizeti. A
masodik mddszer szerint a vendéglatéhely évente legaldbb kétszer egy-egy héten keresztil méri a
keletkezé telepilési hulladék mennyiségét, és az éves felhasznalast az altala végzett mérések alapjan
szamitja ki.

Ertékelés és ellenérzés:
A palyazathoz csatolni kell:
- akeletkez6 hulladék mennyiségére vonatkozd éves adatot,
- amasodik mddszer alkalmazasa esetén a mérés eredményét, valamint annak indoklasat, hogy
mennyire tekinthetd reprezentativnak a hulladékok kozvetlen mérésére kivalasztott két hét.

4.1.7. A keletkezé ételhulladék mérése

A vendéglatdhelynek mérnie kell az egy vendégre jutd ételhulladék sulyat. A mérést évente legaldbb
kétszer, alkalmanként egy-egy héten keresztil kell végezni.

Etelhulladéknak szamit az olyan élelmiszer, amelyet fel lehetett volna szolgalni, ha megfeleléen
kezelték volna (megfelel6en taroltak volna, ha nem késziil tul sok adag, ha nem tul nagyok az adagok
stb.) Az ételhulladék nem azonos a szerves hulladékkal. A tojashéj, a csontok, a nyersanyagok nem
ehetd részei nem tartoznak bele az ételhulladékba.

Ertékelés és ellenérzés:
A palyazathoz csatolni kell:
- a keletkezd ételhulladék mennyiségére és a vendégek szamara vonatkozd el6z6 naptari évi
adatot,
- annak ismertetését, hogy az ételhulladékok kdzvetlen mérésére kivalasztott két hét mennyire
tekinthet6 reprezentativnak,

4.1.8. A hulladékok szelektiv gy(jtése és kezelése

A vendéglatdhelynek az adott telepiilésen szokasos hulladékgylijtési rendszernek megfelel6en
elkilonitve kell gydjtenie a teleplilési papir-, Gveg-, mlianyag, fém- és zéldhulladékot. Amennyiben a
vendégek is részt vesznek a hulladékgydjtésben (6nkiszolgald éttermekben, biifékben stb.), a vendégek
altal gy(jtott hulladékbdl legalabb két hulladékfrakciot kell elkilénitve gydjteni. Ehhez az Gzletnek
biztositania kell a megfelel6 gyljt6edényeket és a gy(jtésre vonatkozo tdjékoztatast.
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Ertékelés és ellenérzés:
A palyazathoz mellékelni kell a hulladékgydijtés és elszallitas modjanak ismertetését.

4.1.9. Egyszer hasznalatos eszkdzok és egyadagos csomagoldsok

A vendéglatéhely nem haszndlhat egyszer hasznalatos eszkozoket (tdnyérokat, poharakat,
evGeszkozoket stb.) és egyadagos kiszerelésli ételeket. Kivételt képez ez aldl az elvitelre csomagolt étel,
a kiszallitasra szant étel, a gyorséttermekben haszndlt evGeszkozok (Isd. a 4.1.10. kdvetelményt), a
papirszalvétak, az egyenként csomagolt fogpiszkaldk és a tedszacskok.

Ertékelés és ellenérzés:
A kovetelmény teljesiilésének ellendrzése helyszini ellenérzéssel, illetve a palyazéonak a megfelelést
igazolo nyilatkozatdval torténik.

4.1.10. Egyszer hasznalatos eszk6zok a 4.1.9. kdvetelmény hatdlya ala nem tartozé
vendéglatohelyeken és szolgaltatasoknal

Az elvitelre csomagolt és a kiszéllitott ételhez adott, illetve a gyorséttermekben és gyorsbiifékben
hasznalt egyszer haszndlatos eszkozok legalabb 75%-anak Gjrahasznosithatd anyagbdl (papirbdl,
kartonpapirbdl, fabdl vagy Ujrahasznosithatd mianyagbdl kell késziilnie, és nem tartalmazhat PVC-t.
Az Ujrahasznositott anyaghdl késziilt eszkdzok aranyat az eszkdzok sulya alapjan kell kiszamitani. Az
eszkozok Ujrahasznosithatdsdgara és az Ujrahasznosithatd anyagok szelektiv gydjtésére fel kell hivni a
vendégek figyelmét (pl. az Gzletben kihelyezett tablan, a kiszallitott étel csomagoldsan).

Ertékelés és ellenérzés:

A palyazathoz mellékelni kell a felhasznalt egyszer haszndlatos eszk6zok listajat, az Gjrahasznosithato
anyagbdl készilt eszkdzok ardnydra vonatkozd kimutatdst, valamint annak ismertetését, hogy a
palydzé hogyan hivja fel a vendégek figyelmét az egyszer haszndlatos eszkdzok
Ujrahasznosithatdsagara, illetve az Ujrahasznosithatd anyagok szelektiv gydijtésére.

4.1.11. Okocimkés tisztitd- és mosogatdszerek

A vendéglatdhely altal beszerzett tisztitoszerek (altalanos tisztitdszerek, a szaniterhelyiségek
tisztitdsdhoz hasznalt tisztitdszerek, az ablaktisztitashoz hasznalt tisztitdszerek) és a mosogatdszerek
(kézi és gépi) legaldbb 50%-anak okocimkésnek kell lennie. Elfogadott 6kocimkék: Kérnyezetbarat
Termék védjegy, az Eurdpai 6kocimke, tovdbba az ISO I. tipusu egyéb Okocimkék (Isd. az 1. sz.
melléklet). Az elGirt arany suly, térfogat vagy beszerzési koltség alapjan egyarant szamithatd. Az 50%-
os aranyt a két termékcsoportra (tisztitdszerek és mosogatdszerek) egylittesen is lehet teljesiteni.

Ertékelés és ellenérzés:
A Palyazo a palyazatban, majd ezt kdvetSen évente jelentést készit az el6z6 évben felhasznalt
tisztitészerekrdl és mosogatdszerekrél:

- afelhasznalt termékek nevének,

- funkcidjanak,
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- felhasznalt mennyiségének és

- az altaluk elnyert 6kocimke megnevezésének (ha van), és a termék 6kocimke regisztracios

szamanak felsorolasaval.

Szamitassal igazolja, hogy az 6kocimkés termékek aranya megfelel a kritériumnak. A kimutatasok
igazolasara szamlamasolatokat, raktari nyilvantartasokat és/vagy konyvelési/raktari bizonylatokat is
be kell nyujtani.

4.1.12. Atisztito- és mosogatdszerekben levé veszélyes anyagok korlatozasa

A vendéglatohelyen felhasznalt tisztito- és mosogatdszerek nem tartalmazhatnak olyan vegyileteket,
amelyek az aldbbiakban felsorolt veszélyességi osztalyok valamelyikébe tartoznak, illetve cimkéjikon
nem szerepelhetnek a kovetkez6 besorolasok: akut toxicitasu, célszervre toxikus hatasu, légzdszervi
vagy bér szenzibilizalé hatasuq, rakkelt6, mutagén vagy reprodukcids toxicitasu vagy a kornyezetre

veszélyes.
H300 Lenyelve halalos
H301 Lenyelve mérgezd
H304 Lenyelve és a légutakba keriilve haldlos lehet
EUHO70 Szembe kerilve mérgezé
H310 B&rrel érintkezve halalos
H311 B6rrel érintkezve mérgez6
H330 Belélegezve halalos
H331 Belélegezve mérgez6
H317 Allergias bGrreakciot valthat ki
H334 Belélegezve allergids és asztmas tiineteket és nehéz légzést okozhat
H340 Genetikai karosodast okozhat
H341 Feltehet6en genetikai karosodast okoz
H350 Rakot okozhat
H350i Belélegezve rakot okozhat
H351 Feltehet6en rakot okoz
H360F Karosithatja a termékenységet
H360D Karosithatja a sziiletend6 gyermeket
H360FD Karosithatja a termékenységet és a sziiletend6 gyermeket
H360Fd Karosithatja a termékenységet vagy feltehetden karositja a szliletendd
gyermeket
H360Df Kdrosithatja a sziiletendd gyermeket vagy feltehet6en karositja a
termékenységet
H361f Feltehet6en karositja a termékenységet
H361d Feltehet8en karositja a szliletend6 gyermeket
H361fd Feltehet8en karositja a termékenységet vagy a szlletendd gyermeket
H362 A szoptatott gyermeket karosithatja
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H370 Karositja a szerveket

H371 Karosithatja a szerveket

H372 Ismétl6dd vagy hosszabb expozicid esetén karositja a szerveket
H373 Ismétl6dd vagy hosszabb expozicié esetén kdrosithatja a szerveket
H400 Nagyon mérgez6 a vizi él6vilagra

H410 Nagyon mérgez6 a vizi élGvilagra, hosszan tarto karosodast okoz
H411 Mérgez6 a vizi él6vilagra, hosszan tartd karosodast okoz

H412 Artalmas a vizi él8vilagra, hosszan tarté karosodast okoz

H413 Hosszan tarté artalmas hatdst gyakorolhat a vizi él6vilagra

H420 Az 6zonrétegre veszélyes

Ertékelés és ellenérzés:

A pélyazo nyilatkozata arrdl, hogy a felhasznalt nem tisztitdszerek megfelelnek a kévetelménynek. A
nyilatkozat aldtamasztasara a palyazathoz (elektronikus formaban) csatolni kell a haszndlt nem
Okocimkés tisztitd- és mosogatdszerek biztonsagi adatlapjait. (Az 6kocimkés tisztitdszereknél a
megfelelést az 6kocimke igazolja.)

4.1.13. Okoldgiai gazdalkodasbdl szarmazo ételek és italok

A palyazd szabadon valaszthat az alabbi harom alternativ kvetelmény koziil:

a) vdltozat

A palyazé étlapjan (rendezvényi étkeztetéssel foglalkozd palydzé esetében a kinadlatban) minden nap
legaldbb harom olyan étel vagy ital talalhaté, amelynek valamelyik l1ényeges alkotdrésze mindGsitett
Okoldgiai gazddlkodasbdl szarmazik vagy — feldolgozott élelmiszer vdsdarldsa esetén — biotermék
minGsitéssel rendelkezik. A kritérium teljesul, ha pl. a hus és/vagy a koret biotermék; az étel
készitéséhez felhasznalt tejfélnek, lisztnek vagy tojasnak nem kell 6kolégiai gazdalkodasbdl
szarmaznia. (Az Okoldgiai gazdalkoddsbdl szarmazod liszthdl készilt tésztaételek vagy a bio-tojasbdl
készilt tojasételek ugyanakkor megfelelnek ennek a feltételnek.) Az étlapon vagy a rendezvényi
étkeztetésre vonatkozd arajanlatban fel kell tiintetni, ha az adott étel 6kolégiai gazddlkodasbol
szarmazo Osszetevbket tartalmaz.

b) valtozat

A palydzé altal beszerzett 0sszes nyersanyag legalabb 3 %-a minGsitett 6koldgiai gazdalkodasbdl
szarmazik, vagy — feldolgozott élelmiszer vasarlasa esetén — biotermék mindsitéssel rendelkezik.

c) véltozat

A palyazé legaldbb 3 termékféleséget folyamatosan 6koldgiai gazdalkodasbdl vagy az Eurdpai Unid
Okoldgiai termelés jeldlésére szolgdld logdjaval rendelkezd termékbél szerez be (pl. tejet, tojast,
valamilyen zoldséget stb.). A ,folyamatossag” teljesil, ha a széban forgd termékek legaldbb 90%-a
mindsitett Okoldgiai gazdalkodasbdl szarmazik, vagy — feldolgozott élelmiszer vasarlasa esetén —
biotermék mindsitéssel rendelkezik.

Az elfogadott 6ko-mindsitések az 2. sz. mellékletben taldlhatok.
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Mindhdrom esetben (az a., a b. vagy a c. valtozat valasztasa esetén is) tajékoztatni kell a vendégeket
az ételek okoldgiai gazdalkodasbodl szarmazd 6sszetevairdl.

Ertékelés és ellenérzés:

a) vdltozat

A palyazathoz mellékelni kell a pdlyazo altal 6sszeallitott dokumentaciot arrdl, hogy az év egyes
id6szakaiban milyen 6koldgiai forrasbol szarmazo ételek szerepeltek az étterem kinalatdban.

b) és c) valtozat

Benyujtandd a pdlyazod altal készitett kimutatas a kritériumnak valé megfelelésrél. A kimutatasnak a
palyazat benyujtasat megel6z6 naptari évet kell feldlelnie.

A dokumentdcidnak mindharom esetben azt is be kell mutatnia, hogy hogyan tdjékoztattdk a
vendégeket az ételek 6koldgiai gazdalkoddsbdl szarmazd dsszetevdirdl.

4.1.14. GMO-mentesség

A vendéglatdhelynek nem szabad génmddositott élelmiszereket kinalnia, ezért olyan eljarast kell
kidolgoznia, amellyel biztositja, hogy az étterem kindlataba ne keriilhessenek be olyan élelmiszerek,
amelyek olyan géntechnoldgiaval mdédositott termék vagy géntechnoldgidval mdédositott szervezetbdl
el6allitott élelmiszer felhasznalasaval késziltek, amelynek csomagolasan, illetve a kiséré okmanyain
fel van tiintetve, hogy GMO-bdl késziilt vagy GMO-bdl késziilt 6sszetevét, adalékot tartalmaz. (llyen
Osszetevl lehet a szdja, a kukorica, a repcemag, a cukorrépa vagy a rizs.)

Ertékelés és ellenérzés:
A palyazathoz mellékelni kell egy nyilatkozatot arrdl, hogy az étterem nem kinadl génmdédositott
OsszetevEkbdl késziilt ételeket.

4.1.15. A helyi ételek és italok aranya

Az étteremben felszolgdlt helyi ételek és italok aranyanak el kell érnie a 10%-ot.

Helyi ételnek szamit az az étel, amelyik a vendéglatdhely 200 km-es korzetében termelt
nyersanyagokbdl késziil, illetve amelyet a vendéglatéhely 200 km-es korzetében allitanak eld. A helyi
étel vagy nyersanyag lehet helyben el&allitott és vadon szedett vagy helyben fogott is.

Ertékelés és ellenérzés:

A palyazdénak listat kell adnia a helybdl beszerzett termékekrél, és kimutatast kell készitenie, amelybdl
kideril, hogy a beszerzett ételeken, italokon és nyersanyagokon beliil mekkora a helybél (200 km-es
korzetbdl) beszerzett termékek aranya. Az ardny kiszdmitdsa sulyban vagy értékben is torténhet.
Dokumentalni kell a helyinek szamité termékek eredetét, és a termék elGallitasi helyének a
vendéglatdhelytSl mért tavolsagat.
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4.1.16. Vegetarianus ételek

A vendéglatéhelynek minden nap legaldbb egy vegetarianus f&ételt kell kinalnia. Amennyiben a
vendéglatdhely ebédet és vacsorat is készit, mindkett6 menijében kell legaldabb egy vegetarianus
fGételnek szerepelnie. Nem szamit fGételnek a salata és az elGétel.

A csak hideg ételt kindlo bifék esetében vegetarianus féételként a salata is elfogadhatd, amennyiben
a salataban van valamilyen fehérjében gazdag z6ldségféle (pl. bab, lencse), tofu, illetve mas laktatd
Osszetevé (pl. rizs, tészta).

Az olyan ételszallité vallalkozasoknak, amelyek naponta csak egyféle ételt készitenek, havonta legaldabb
kétszer kell vegetarianus ételt adniuk.

Ertékelés és ellenérzés:
Benyujtandd az étlap ismertetése és mdsolata.

4.1.17. Szallitas

Az ételkiszallitast végz6 vendéglatdhely a széllitashoz legalabb Euro-5-0s vagy annal magasabb Euro-
osztalynak megfelel6 mindsitésl gépkocsikat hasznal.

Ertékelés és ellenérzés:
Csatolni kell az ételkiszallitdshoz hasznalt jarmdvekrdl készitett kimutatast, amelyik tartalmazza a
jarm(ivek Euro-osztalyba torténd besoroldsat is.

4.1.18. Egyszer(sitett kornyezetiranyitasi rendszer

A vendéglatohelynek egyszer(sitett kornyezetiranyitasi rendszerrel kell rendelkeznie. Az
egyszerl(sitett kdrnyezetiranyitasi rendszer kotelezé6 elemei:
- Alegfontosabb kérnyezetvédelmi célok meghatarozasa,
- Cselekvési terv — a célok eléréséhez sziikséges feladatok, valamint a feladatok elvégzéséhez
sziikséges erdforrasok, eljarasok, felel6sok és hataridék meghatarozasa,
- Az 6kocimke feltételek teljesitéséhez és a cselekvési terv végrehajtasahoz sziikséges eljarasok,
- Az 6kocimke el6irdsok betartasaért felelés megnevezése,
- Evenkénti belsS értékelés, hogy mennyire sikeriilt a célokat elérni, kell-e a cselekvési tervet
vagy az eljarasokat vagy az irdnyitasi rendszer mds elemét mddositani.

Az oOkocimke feltételek teljesitéséhez és a cselekvési terv végrehajtasahoz sziikséges eljarasok
részeként eljardst kell dolgozni legaldbb a kévetkezbkre:
- az egy vendégre jutd felhasznalt energia mérésére és az adatok nyilvantartasara (a 4.1.1.
feltétel teljesitésére),
- Uj energiaigényes berendezések beszerzése esetén az energiahatékonysagi szempontok
figyelembe vételére (a 4.1.2. feltétel betartasara),
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- az alkalmazottak kdrnyezetvédelmi és energiahatékonysagi képzésére (v.6. 4.1.3. és 4.1.19.
feltétel),

- akeletkezé teleplilési vegyes hulladék és ételhulladék mérésére (v.6. 4.1.7. és 4.1.7. feltétel),

- ahulladék szelektiv gy(ijtésére és kezelésére (4.1.8. feltétel),

- az 6kocimkés termékek beszerzésére (Isd. 4.1.11. és 4.2.6. és 4.2.7. feltétel), valamint

- a GMO-mentességre vonatkozé 4.1.14. feltétel teljesitésére.

A kornyezetiranyitasi rendszert nem kell tanusitani.

Ertékelés és ellenbrzés:

A palyazathoz csatolni kell az tzlet kbrnyezetirdnyitdsi rendszerének a dokumentaciojat, beleértve a
cselekvési tervet, a kornyezetvédelmi /6kocimke felel8s nevét, az eljarasok leirasat, az évenkénti belsd
értékelésrdl késziilt jelentést, és az értékelés eredményeként végrehajtott valtoztatasok ismertetését.

4.1.19. A személyzet oktatdsa és tajékoztatasa

A palyazénak az Uj belép6ket munkaba Iépés el6tt, az dllandd dolgozdkat félévente tdjékoztatnia kell:
- avendéglatohely kornyezetvédelmi céljairdl és cselekvési tervérdl,
- a célok érdekében, valamint az o6kocimke-kritériumok betartdsa érdekében meghozott
intézkedésekrdl és ezek eredményeirdl,
- az Okocimke kovetelmények betartasat és a kornyezetvédelmi célok elérését segité
eljarasokral,
- adolgozdéknak az 6kocimke feltételek betartasaval kapcsolatos feladatairdl.

Ertékelés és ellenérzés:
A palydzathoz mellékelni kell az el6z6 naptari év képzéseinek a jegyz6konyvét az oktatasok
id6pontjaval, résztvevéivel, az oktatott témakorok részletes feltlintetésével.

4.2. VALASZTHATO KOVETELMENYEK
4.2.1. Energiamegtakaritd intézkedések
A 4.1.4. kotelezs feltételnek megfelel6en hozott energiatakarékossagi intézkedésen feliil végrehajtott
tovabbi energiamegtakaritd intézkedésekért egyedi elbirdlas alapjan intézkedésenként 1-4 pont
adhato.
Ertékelés és ellenbrzés:

Csatolandd az intézkedés(ek) leirasa és az (egyes) intézkedés(ek)t6l varhatd megtakaritdsra vonatkozé
szamitas.
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4.2.2. Viztakarékossagi intézkedések

Olyan sajat dontés alapjan valasztott viztakarékossagi intézkedésekért, amelyek eredményeképpen a
fogyasztds (intézkedésenként) legaldbb 5%-kal csokken, intézkedésenként egyedi megitélés alapjan
1 -3 pont adhaté.

Ertékelés és ellenérzés:
Csatolandd az intézkedés(ek) leirasa és az (egyes) intézkedés(ek)tSl varhatd megtakaritdsra vonatkozé
szamitas.

4.2.3. A keletkez6 hulladék mennyisége

Amennyiben a vendégenként keletkezd teleplilési vegyes hulladék mennyisége kevesebb, mint 0,80
kg, a palyazé az alacsonyabb hulladéktermelésért az aldbbiak szerint kap pontot:

Az egy vendégre juté telepiilési hulladék mennyisége Pontszam
0,72 kg<0,8kg 1

0,64 kg< 0,72 kg

0,56 kg < 0,64 kg

0, 48 kg < 0,56 kg

0,40 kg — 0,48 kg
<0,40 kg

AUk WwWN

Ertékelés és ellenérzés:
Az értékelés a 4.1.7. kotelez6 kovetelmények értékelésével egylitt torténik.

4.2.4. A keletkez6 szerves hulladék gyljtése és kezelése

A vendéglatdhely elkiilonitve gydjti és Ujrahasznositja a keletkezé szerves hulladékot vagy annak
valamelyik 0OsszetevGjét (pl. hasznalt sut6zsiradékot). A hasznositds torténhet helyben (pl.
komposztalassal) vagy valamilyen hasznositd cégnek torténé atadassal 3 pont

Jelen kovetelmény szempontjabdl az élelmiszerhulladék is szerves hulladéknak szamit. A szerves
hulladék hasznositasanal be kell tartani az allati takarmanyként térténé hasznositasra vonatkozd
jogszabalyi el6irdsokat.

Ertékelés és ellenérzés:

A palydzathoz csatolni kell a szerves hulladék hasznositasi mddjanak leirdsat, amelyik tartalmazza
hasznositast végz6 szerz6déses partner nevét, valamint azt, hogy mi torténik a hasznositdsra atadott
szerves hulladékkal.

4.2.5. Az élelmiszerhulladék megel6zését szolgald intézkedések

Az élelmiszerhulladék megel6zését szolgald aldbbi intézkedésekért a palyazd osszesen maximum 4
pontot kaphat:
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- Egyluttmikodési megallapodas élelmiszeradomanyozd szervezettel,
élelmiszerbankkal az emberi fogyasztasra még alkalmas, de mdar nem értékesitheté

élelmiszer hasznositasara 4 pont,
- Zaréra elGtti ledrazas 2 pont,
- Az ételmaradék vendégek dltal torténé elvitelének lehet&sége 1 pont,

- Egyéb élelmiszerhulladék csokkentS intézkedések (a beszallitdas vagy a beszerzések
atszervezése, adagok csokkentése stb.), egyedi megitélés alapjan pontozva 1-4 pont.

Ertékelés és ellenbrzés:

A palyazénak ismertetnie kell az altala alkalmazott hulladékcsokkenté intézkedéseket, és mellékelnie
kell a kilsé partnerrel kotott szerz6dés vagy megallapodds masolatat. Az intézkedések megtételét a
Kornyezetbarat Termék tanusiték a helyszinen is ellenérzik.

4.2.6. Fényforrasok beszerzése

A palyazatot megel6z6 évben, illetve a védjegyhaszndlat id6tartama alatt) Ujonnan beszerzett
- legaldabb 10000 ora varhatd élettartamu, kordbbi izzék helyettesitésére szolgald
energiatakarékos izzokért,
- alegaldbb 20 000 6ra varhato élettartamu fénycsovekért, illetve
- alegalabb 25 000 6ra varhato élettartamu LED-es ég6kért
kategérianként 1-1 pont adhaté, amennyiben a kritériumnak megfelel6 fényforrasok aranya az adott
beszerzésben legalabb 80%.

Ertékelés és ellenbrzés:
A palyazathoz csatolandd a beszerzésekrdl készitett, a beszerzett fényforrasok varhato élettartamat is
feltlintetd kimutatas.

4.2.7. Okocimkés termékek beszerzése

Az Okocimkés termékek beszerzéséért a termékcsoport és az oOkocimkés termékek aranyanak
fliggvényében az alabbi tdblazat szerint lehet pontokat kapni.

A megszerezhet6 pontok szama, ha az 6kocimkés termékek aranya

Termékcsoportok

0<25% | 25<50% | 55<60% | 60<70% | 70<80% | 80<90% | 90 <
Mosogatdszerek 1 2 3 4
Tisztitdszerek 1 2 3 4 5

25<50% | 50<60% | 60<70% | 70=<80% | 80<90% | 90 =<

Egészségligyi papirter-
mékek (szalvétak,

kéztorld. konyhai 2 3 4 >
torlék, WC papirok)

Masoldpapirok 1 2 3 4
Minden tovabbi termék 3 3 4 5

termékenként
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Ertékelés és ellenérzés:

Az értékelés a mosogatdszerek és a tisztitdszerek esetében a 4.1.11. kotelez feltétellel egyutt
torténik. Amennyiben a palydzé a jelen valaszthatd feltétel alapjan egyéb 6kocimkés termékek
beszerzéséért is pontot szeretne kapni, a 4.1.11. kotelez6 feltétel igazoldsara készitett kimutatast ki
kell egésziteni a tovabbi termékekre vonatkozé adatokkal. A mosogatdszerek és a tisztitdszerek
kivételével az 6kocimkés termékek aranyat a netté beszerzési arakat figyelembe véve kell kiszamitani.

4.2.8. Az O0koldgiai gazdalkoddasbdl szarmazo, illetve bio-élelmiszerek és italok
el6irtndl magasabb aranya

A 4.1.13. kbvetelmény tulteljesitéséért kaphatd pontok szama a kdvetkezd:

a) valtozat b) valtozat c) valtozat
A mingsitett 6koldgiai A beszerzett Termékféleségek szama,
gazdalkodasbol alapanyagokbdl a amelyekbél a palyazé A kaphaté
szarmazg, illetve minGsitett 6koldgiai folyamatosan csak pontszam
biotermékekbdl késziilt  gazdalkodasbdl szarmazo, bioterméket vasarol
ételek szama illetve biotermékek aranya
4 3,01<3,5% 4 2
5 3,51<4% 5 4
6 4,01<4,5% 6 6
7 4,51 <5% 7 8
8 5,01<5,5% 8 10
9 5,51<6% 9 12

Ertékelés és ellenérzés:

Az értékelés és ellen6rzés mdodja megegyezik a 4.1.13. kotelezG kovetelmény ellenérzésével. Az
ellenérzés a 4.1.9 kovetelmény teljesiilésének ellenGrzésével egylitt, ugyanazon dokumentumok
alapjan torténik.

4.2.9. Afenntarthaté forrasbdl szarmazé halak és kagyldk aranya

Fenntarthato forrasbdl szarmazdnak tekinthets a 710/2009/EK rendelet szerinti 6koldgiai minésitéssel
rendelkez6 halgazdasagbdl szarmazo, illetve az MSC és az ASC mindsitéssel rendelkez6 termék.

A fenntarthatd forrasbdl szarmazé halak és kagylék aranya alapjan kaphaté pontok szama:

A fenntarthato forrasbdl szarmazo halak és kagylok aranya Pontszam
legalabb 2% 1
legalabb 4% 2
legalabb 5% 3

Ertékelés és ellenérzés:
A palyazénak kimutatast kell készitenie, amelybdl kideril a fenntarthaté forrdsbdl szarmazo halak és
kagylok aranya, és csatolnia kell a kimutatast alatdmaszté dokumentumokat. A dokumentaciénak
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legalabb egy honapnyi idGtartamot kell fellelnie. A dokumentdlasra olyan hénapot kell kivalasztani,
amely a teljes naptari év szempontjabdl reprezentativnak tekinthetd.

4.2.10. A helyi ételek és italok elGirtndl magasabb ardnya

A helyi ételek és italok aranyara a 4.1.15. kotelez6 feltételben meghatarozott minimalis értéknél tobb
helyi étel és ital forgalmazasaért a palydzdk az alabbiak szerint kaphatnak pontokat.

A helyi ételek és italok aranya A kaphaté pontszam
10,01<25% 1
25,01<40% 2
40,01<50% 3

50% < 4

»Magyar Termék” és ,Hazai Termék” mindsitéssel rendelkezé termékek folyamatos beszerzése esetén
5 termékenként tovabbi 1 pont, nemzeti parki minésitéssel rendelkez6 termék beszerzése esetén
termékenként 1-1 pont kaphatd. Folyamatos beszerzésnek mindsiil, ha az adott termékkategéridban
beszerzett termék 90%-a rendelkezik a mindsitéssel.

Ertékelés és ellenérzés:

A kritériumnak torténé megfelelés értékelése a 4.1.15. kotelezd feltétellel egyiitt torténik. Otnél tobb
»Magyar Termék” vagy ,Hazai Termék”, illetve nemzeti parki mindsitéssel rendelkezé termékek
beszerzése esetén a 4.1.15. kritériumhoz benyujtott dokumentaciot ki kell egésziteni a minGsitéssel
rendelkez6 termékek listajaval, és egy olyan kimutatassal, amelybél kiderlil, hogy az adott
termékkategoriabdl beszerzett termékek kozott mekkora volt a ,,Magyar Termék” vagy ,Hazai Termék”
mindgsitéssel rendelkezé termékek aranya.

4.2.11. Az el6irtnal tobb vegetarianus étel

Amennyiben a vegetarianus fGételek szama a 4.1.16. kotelez feltételben elGirtnal nagyobb, minden
tovabbi harom fGételért 1-1 pont kaphato.

Ertékelés és ellenérzés:
Az értékelés a 4.1.16. kdvetelmény teljesitésének értékelésével egyltt torténik.

4.2.12. A palackozott viz mell§zése

A palackos viz mell6zéséért 1 pont kaphatd. A kritérium nem vonatkozik az elvitelre adott és a
kiszallitott ivovizre.

Ertékelés és ellenérzés:
A palyazdnak nyilatkoznia kell, hogy megfelel a kritériumnak, illetve ismertetnie kell, hogy a palackos
viz helyettesitésére milyen megoldast alkalmaz.
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5. Szakértdi értékelés

A palyazat értékelését a Szervezet végzi, annak koltségei a Szervezetet terhelik.

6. A védjegy elhelyezése

A pélyazénak a vendéglatdhelyen jél lathato helyen el kell helyeznie a 29/1997. (VIII.29.) szamd KTM
rendelet 2. mellékletében el6irt kétmezGs ,Kornyezetbarat Termék” cimkét. A védjegy logdjat el kell

helyeznie az lizlet reklamanyagaiban, a honlapjan és egyéb hasonlé dokumentumokban és helyeken.

A cimke 2. mez6jében a kovetkez6k kozil valasztott kdrnyezetbarat tulajdonsagokra utalé felirato(ka)t

kell feltiintetni:

Az étterem/bufé/vendéglatdhely

mUikodése sordn és beszerzéseinél kiemelt figyelmet szentel az energiahatékonysdgnak,

étel- és italvalasztékdaban a szokasosnal nagyobb az Okoldgiai gazdalkodasbdl szarmazo
termékek ardnya,

minimalizalja a keletkez6 hulladék és ételhulladék mennyiségét.

7. Védjegyhasznalat

A palyazo kijelenti, hogy termékein a védjegyhasznalattal jogszabalyt nem sért.

A ,Kornyezetbardt Termék” védjegy elhelyezése és haszndlata kizardlag a Palyazé és a
HungaroMet Nonprofit Zrt. altal cégszerlien alairt, hatarozott id6re sz616 védjegyhasznalati
szerzGdés alapjan lehetséges.

A védjegyhez tartozé informdacidt a palyazattal kapcsolatos dontés tartalmazza.

A védjegyfelhasznald kotelezi magat arra, hogy a védjegy haszndlatanak a szerzédésben
kovetelményeket.

A védjegyhasznalat meghosszabbitdsa a Gyartonal/Forgalmazonal/Szolgéltatonal a lejarat
el6tt 3 hdnappal inditott egyszerd(sitett eljarassal torténik.

© HungaroMet Nonrofit Zrt.
Budapest, 2024
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1. sz. melléklet
Elfogadott 6kocimkék
Az elfogadott 6kocimkék mindenekelGtt az aldbbi tablazatban taladlhatd 6kocimkék. Egyedi értékelés

alapjan elfogadhatok még az olyan ISO I. és ISO I. tipushoz hasonld cimkék is, amelyek feltételei
legalabb olyan szigoruak, mint az azonos termékcsoportra vonatkozé EU 6kocimke feltételek.

Magyar = . SHIF:
Kornyezetbarat ‘ ’59"%[%* (Esszkaa;(?(::::tv a) //////
Termék Reraass ¥ /4
EU 6kocimke Y= Osztrak
Ecalabel
é“’uu‘q"e
Kék Angyal (német) | A Cseh
Horvat Holland
AENOR
Katalan Spanyol @
Garantia Medio
de qualitat Ambiente
ambiental
Francia Orosz
Lengyel Szlovak
Ukréan £ )} Kinai
J oy opmo> .
FSC PEFC Q‘/
PEFC
PEFC/01-0
SR
Fenntarthaté textil- : LY 2 O
termék jelolések i Mok 3 e
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2. sz. melléklet

Elfogadott biotermékeket és a fenntarthatoé forrasbdl szarmazo élelmiszert
jeloloé cimkék

Elfogadott bioterméket jelolé cimkének szamit az okoldgiai termelésbdl szarmazd termékek unids
cimkéje (. Ez a cimke az Unidban termelt termékek esetében minden el6re csomagolt tanusitott
bioterméken megtaldlhatd.

Az 6koldgiai gazdalkodasbol szarmazo élelmiszerek
uniés jeldlése

Az Eurdpai Unidn kivilrél szarmazd élelmiszerek esetében elfogadhatdk az olyan I1SO 1. és ISO |.
tipushoz hasonld cimkék is, amelyeknek a feltételei legalabb olyan szigordak, mint az uniés cimke
feltételei.
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3. sz. melléklet

Elfogadott fenntarthato forrasbol szarmazo élelmiszert jel616 cimkék

Az elfogadott fenntarthatd forrasbdl szarmazé élelmiszert jel6l6 cimkék a kovetkezdk:

Vadon él6 halak
és tenger
gylmolcsi
fenntarthaté
haldszatabdl
szarmazo termék

Méltanyos aron
beszerzett kavé,
banan

Fenntarthatd
forrasbal
szarmazo,
méltanyos aron
beszerzett kakao,
kavé, tea és
mogyord

CERTIFIED

SUSTAINABLE

SEAFOOD

MSC
www.msc.org

A |
FAIRTRADE

UTZ

Certified

Fenntarthaté
tenyészetbdl
szarmazo halak és
tenger gyimolcsei

Fenntarthaté
halaszatbol
szarmazo tonhal

Fenntarthatd
forrasbdl
szarmazo,

méltanyos aron
beszerzett banan,
kakao, kavé, tea

FARMED

RESPONSIBLY

CERTIFIED

ASC-AQUA.ORG ™

=
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4. sz. melléklet

Hazai termékeket jelz6 cimkék

TIVINR [HAZAT]
TERMEK | B

=

| MAGYAR
TERMEK

Nemzeti parki termékeket jel6l6 cimkék

Aggteleki NP Balaton-felvidéki NP
Blikki NP Duna-Drava NP
Duna-lpoly NP Fert6-Hansag NP il —

Hortobagyi NP Kiskunsagi NP

Koros-Maros NP faros Orségi NP

Nemzeri fark,
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